
Theekaart
Losse verse thee
White Moonlight
Een soepele, zoete witte thee met tonen  
van chocolade en een licht kruidig karakter. 

Deze thee drink je het beste bij een vegan worsten­
broodje of een stukje vegan crunchy berry bar.

Jasmine
Bloemige, zachte groene thee met de geur 
van echte jasmijnknoppen. 

Geniet bij deze thee lekker van een stukje lemoncurd-
taart, cheesecake of een pompoensandwich.

Silver Dragon
Delicate groene thee met tonen van orchidee 
en nashi peer.

Deze thee smaakt heerlijk bij een stukje cheesecake, 
kopje courgettesoep of een vegan worstenbroodje.

Tai Hong Cha (High ox.)
Een soepele oolong thee die qua sterkte 
tussen een groene en zwarte thee in zit.  
Deze thaise oolong heeft een mooie honing 
geur en tonen van fruit en karamel. 

Een goeie match met onze carrotcake, vegan 
crunchy berry bar of een stukje lemoncurd taart.

Tie Guan Yin (Light ox.)
Een lichte notige, zoete oolong met een 
bloemig aroma. 

Drinkt heerlijk weg met een plakje bananenboord. 
Zin in iets hartigs? Kies dan een tosti kaas met  
curry of een tomatensoep.

Yunnan Flowery Orange Pekoe
Een milde zwarte thee met een intens  
aroma. Verwacht een licht kruidige, zoete 
thee met houttonen.

Deze thee drink je het beste bij een heerlijk  
stuk appelgebak, brownie of chocolade cake. 
Probeer hem ook eens bij een worstenbroodje!

Earl Grey
Deze thee bestaat uit een melange van 
verschillende zwarte theeën uit India met 
de geur van Bergamot, een citrusvrucht 
αfkomstig uit Zuid-Oost Αzië. 

Probeer deze thee met een stukje carrotcake  
of chocoladetaart, of iets hartigs zoals een tosti 
ham-kaas of worstenbroodje!

Tisanes
Rooibos
Deze milde volksdrank uit Zuid-Afrika heeft 
iets zoet aards, nootachtig en licht fruitigs. 

Rooibos is lekker bij van alles, maar probeer hem 
zeker eens met carrotcake of appelgebak.

Bieb Blends
Twee unieke blends, speciaal samengesteld 
voor het Bibliotheekcafé. 

Witte Dame
Een frisse mix van citroenmelisse, jasmijn  
en ananas. 

Winter Dame
Op basis van rooibos en aangevuld met 
specerijen zoals sinaasappel en cascara. 

Lekker bij de pompoensandwich of de linzensoep.

Verse infusie
Munt, gember, steranijs, kaneel en 
sinaasappel (combineer naar keuze)

Geniet van een stuk appelgebak, carrotcake  
of een plak bananenbrood met gember, kaneel  
of steranijs. Of probeer eens een stuk brownie  
bij verse munt en laat je verrassen door  
de unieke combinatie!

Onze  
theekaart is  

tot stand gekomen  
met ondersteuning  
van theesommelier:  

Laura Schut  
van Yuno.


